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PRILOGA II 

KRITERIJI GLEDE SESTAVIN IN MIKROBIOLO�KI KRITERIJI 

I. Kriteriji glede sestavin na podlagi dnevnih povpre�ij

 dele� ma��ob dele� kolagenskih mesnih 
beljakovin

- pusto mleto meso � 7% � 12 

- mleto �isto goveje meso � 20% � 15 

- mleto meso, ki vsebuje 
pra�i�je meso 

� 30% � 18 

- mleto meso drugih vrst � 25% � 15 

II. Mikrobiolo�ki kriteriji 

Proizvodni obrati in samostojne proizvodne enote morajo zagotoviti, da pri pregledih iz 
tretjega odstavka 7. �lena tega pravilnika in glede na metode razlaganja rezultatov, 
opisane spodaj, mleto meso izpolnjuje naslednje kriterije: 

 M(a) m(b)

aerobne mezofilne 
bakterije
n(c)=5; c(d)=2

5 x 106/g 5 x 103/g

Escherichia coli 
n=5; c=2 

5 x 102/g 50/g 

Salmonella 
n=5; c=0 

v 10 g ni prisotna  

Staphylococcus aureus 
n=5; c=2 

5 x 103/g 102/g

(a)M  =   mejna dopustna vrednost, nad katero se rezultati ne �tejejo ve� za zadovoljive, 
za katero velja, da je M enak 10 m pri �tetju v trdnih medijih, in da je M enak 
30 m pri �tetju v teko�ih medijih. 

(b)m   =   mejna vrednost, pod katero se vse rezultate �teje za zadovoljive. 
(c)n    =   �tevilo enot, ki sestavljajo vzorec. 
(d)c    =   �tevilo enot v vzorcu, ki dajo vrednosti med m in M. 

Rezultate mikrobiolo�ke analize je treba razlagati na naslednji na�in:

A.  Tri kategorije kontaminacije: za aerobne mezofilne bakterije, Escherichia coli in 
Staphylococcus aureus, viz.: 
-  do in vklju�no s kriterijem m, 
-  med kriterijem m in mejno dopustno vrednostjo M, 
-  nad mejno vrednostjo M. 
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1.  Kakovost po�iljke se �teje: 
(a) za zadovoljivo, �e so vse ugotovljene vrednosti enake ali manj�e od 3 m v 

trdnem mediju ali 10 m pri uporabi teko�ega medija 
(b) za sprejemljivo, �e so vse ugotovljene vrednosti med: 

-  3 m in 10 m (= M) v trdnem mediju; 
-   10 m in 30 m (= M) v teko�em mediju; 

in �e je c/n enak ali manj�i od 2/5, pri �emer n=5 in c=2 ali katera koli druga 
vrednost, enako ali bolj natan�na, ki jo prizna Svet, ki odlo�a po postopku iz 
�lena 19. 

2.  Kakovost po�iljke se �teje za nezadovoljivo: 
-  v vseh primerih, ko se ugotovi ve�jo vrednost od M, 
- �e je c/n  > 2/5. 

�e je za aerobne mikroorganizme ta mejna vrednost pri +30°C prekora�ena, pri 
�emer so izpolnjeni vsi drugi kriteriji, je to prekora�enje mejne vrednosti treba 
dodatno obrazlo�iti, zlasti v primeru surovih izdelkov. 

Izdelek se vedno �teje za toksi�nega ali onesna�enega, �e kontaminacija dose�e 
mejno vrednost S za mikrobe, ki je za splo�ne namene dolo�ena na 103 m. 

V primeru Staphylococcus aureus se nikoli ne sme dovoliti, da bi bila vrednost 
S ve� kot 5 x 104.

Za vrednosti M in S odstopanja v zvezi z analiti�nimi tehnikami ne veljajo. 

B.  Dve kategoriji za salmonelo, pri �emer se ne dovoljuje nobenih odstopanj v 
kategoriji:
-  "ni prisotna": rezultat se �teje za ustrezen; 
-  "prisotna": rezultat se �teje za neustrezen. 


