Priloga II: Kategorije svezosti

Za dolocanje standardov svezosti po kategorijah svezosti so ribe in ribiski proizvodi razvrs¢eni v

naslednje skupine:

a) pridnene ribe:

vahnja, trska, saj, rde¢i okuni, mol, leng, osli¢, kostanjevke, morske spake, francoski moli¢, moli¢,
bukva, girica, ugor, krulci, ciplji, morska plosca, krilati rombi, morski listi, limanda, rde¢i jezik,
iverka, morski meci, sinji mol;

b) pelagi¢ne ribe:

beli tun, tun, velikooki tun, atlantski sled, sinji mol, sardela, skuse, $njuri, sardon;

¢) hrustanénice:
trnez, raze;

d) glavonoZci:

sipe, lignji, hobotnice;

e) raki:
kozice, Skamp.

a) Za pridnene ribe se uporabljajo standardi svezosti za posamezne kategorije svezosti po
naslednji tabeli:

Kriteriji
kategorije svezosti ni dovoljeno
ekstra A B
koza jasna, mavri¢na | jasna, vendar z pigment je v motna
(razen za rdece nesvetle¢im procesu pigmentacija
okune) ali z pigmentom razbarvanja in

sluzi

prozorno sluzjo

postajajo
razbarvane, z
g0Sto neprozorno
sluzjo

opalescentnim postaja moten
pigmentom; brez
razbarvanja
koZna sluz vodena in slabo motna mlecna rumeno siva,
prozorna motna
oCesa konveksna, ¢rna konveksna in ravna, z konkavna v
s svetlo zenico in | rahlo upadla, opalescentno centru, s sivo
prozorno érna in z motno | roZenico, motna | zenico, mle¢na
rozenico zenico, z rahlo zenica rozenica
opalescentno
rozZenico
Skrge svetle barve, brez | manj obarvane, s rjavo / sive rumenkaste, z

mlecno sluzjo




Kriteriji

kategorije svezosti

ni dovoljeno

ekstra

A

B

potrebusnica (pri

gladka, svetla,

blago motna, da

pegasta, zelo

se ne oprijema

elasti¢no, z
gladko povrsino

(ohlapno), manj
prozno, vos¢eno
(zametasto) in
motne povrsine

oc¢is¢enih ribah) | tezko se lo¢i od | se lociti od mesa | lahko se lo¢i od mesa
mesa mesa
vonj $krg in po morskih brez vonja po | fermentiran, blago
trebusne votline rastlinah morskih kiselkast
-pridnene ribe, rastlinah, kiselkast
razen morske nevtralen vonj
plosce
morska plosca oljno sveza, oljnat, kiselkast
oster, zemeljski | oljnat, vonj po fermentiran,
vonj morskih postan, blago
rastlinah, rahlo zarek
sladkoben
meso ¢vrsto in manj prozno rahlo mehko mehko (uvelo),

luske se zlahka
odcepijo od

koze, povrSina

je nagrbancena

Za obglavljene morske spake se uporabljajo posebni kriteriji po naslednji tabeli:

krvne zile
(trebusne miSice)

7 ostrim obrisom
in zivo rdece

z ostrim obrisom
in temnejSo krvjo

razpriene in
rjave

popolnoma
razprsene, rjave
in rumenim
mesom

b) Za pelagicne ribe se uporablja standard sveZosti za posamezne kategorije sveZosti po nasledn;ji

tabeli:
Kriteriji
kategorije svezosti ni dovoljeno
ekstra A B
koza svetla izguba leska in | motne, medle zelo motna
pigmentacija, sijaja, motnejSe | barve brez sijaja; | pigmentacija,
lesketajoce barve, manj koza je koza se locuje od
mavri¢ne barve, |razlike med nagubana, ¢e je |mesa
jasna razlika med | hrbtno in riba upognjena
hrbtno in trebuSno
centralno povrsino
povrsino

kozna sluz

vodena, prozorna

rahlo motna

mlec¢na

rumenkasto siva,
motna sluz




Kriteriji

kategorije svezosti

ni dovoljeno

ekstra A B
konsistenca mesa | zelo Cvrsto, trdo | precej trdo, rahlo mehko mehko
Cvrsto
Skrzni poklopci | srebrnkasti srebrnkasti, rahlo | rjavkasti in iz rumenkasti
rdeci ali rjavi krvnih zil izdatno
pronica kri
o¢i konveksne, konveksne in ravne, z konkavne, v
izbocene, z rahlo upadle, s zamegljeno sredini s sivo
modro-¢rno érno zenico, zenico, z izlito zenico, mle¢nato
svetlo zenico, rahlo krvjo okrog oces |rozenico
prozornimi opalescentno
mascobnimi rozenico
ocesnimi
blazinicami
Skrge enotno temno manj jasne barve, | odebeljene, z rumenkaste, z
rdecCe ali Skrlatne, | blede na robovih, | razbarvano mlecno sluzjo
brez sluzi s prozorno sluzjo | neprozorno
sluzjo
vonj Skrg sveZ vonj po brez vonja po rahel Zveplast, gnojen, kiselkast

morskih
rastlinah, oster
vonj po jodu

morskih
rastlinah,
nevtralen vonj

masten vonj,
vonj po zarki
slanini ali
gnilemu sadju

¢) Za hrustancnice se uporabljajo standardi svezosti za posamezne kategorije svezosti po naslednji

tresavica; majhna
koli¢ina Ciste
sluzi na kozi

sluzi na koZi in
Se zlasti v ustih
in Skrznih

odprtinah

prisotne v ustni
votlini in §krznih
odprtinah, rahlo
splos¢ena Celjust

tabeli:
Kriteriji
kategorija svezosti ni dopustna
ekstra A B
oCi konveksne, zelo |konveksne in ravne, motne konkavne,
svetle in rahlo udrte, z rumenkaste ali v
spreminjajo¢th  |izgubljeno stanju razkroja,
barv; z malimi  |jasnostjo in ki je napredoval
zenicami mavri¢nostjo, z
ovalnimi
zenicami
videz rigor mortis ali | po rigor mortis ni | nekaj sluzi vecja koli¢ina

sluzi v Skrznih
odprtinah in ustni
votlini




Kriteriji

kategorija svezosti

ni dopustna

vendar ni vonja
po amoniaku

ekstra A B
vonj vonj po morskih |brez vonja ali blag vonj po oster vonj po
rastlinah zelo rahel vonj | amoniaku, amoniaku
po postanem kiselkast

Za raze veljajo posebni dodatni kriteriji sveZosti navedeni v naslednji tabeli:

ekstra A B ni dopustna
koza svetlikajoca, s svetlo pigmentacijav  |razbarvana,
mavricna in s pigmentacijo, procesu nagubana koza, z
sijoco vodeno sluzjo razbarvanja in gosto sluzjo
pigmentacijo, bledenja, z
vodeno sluzjo motno sluzjo

tekstura mesa

¢vrsto in prozno

¢vrsto

mehko

uvelo, ohlapno

izgled

rob plavuti je
prozoren in
upognjen

trde plavuti

mehke plavuti

padajoce
(gnojne) plavuti

trebuh

bel in svetlikajoc,
z vijoliénim
robom okrog
plavuti

bel in svetlikajoc
z rde¢imi pegami
okrog plavuti

bel in moten, z
mnogimi rdecimi
in ali rumenimi
pegami

rumeno do sivo
zelenkast trebuh,
rdece pege v
samem mesu

d) Za glavonoZce se uporabljajo standardi svezosti za posamezne kategorije sveZosti po naslednji

tabeli:
Kriteriji
kategorije sveZosti
ekstra A B

koza s svetlo pigmentacijo, |z motno pigmentacijo, | razbarvana, lahko

koza se drzi mesa koza se drzi mesa lo¢ljiva od mesa
meso zelo Cvrsto, biserno ¢vrsto, barve krede rahlo mehko, roznato

belo belo ali rahlo rumeno
lovke se tezko odstranijo se tezko odstranijo se lazje odstranijo
vonj svez, po morskih blag oziroma brez vonj po ¢rnilu

algah vonja




e) Za rake se uporabljajo standardi svezosti za posamezne kategorije sveZosti po naslednji tabeli:

Kozice

Kriteriji

kategoriji sveZosti

ekstra

A

minimalne zahteve

- povrsina oklepa: vlazna in
svetleca,

- kozice se locujejo pri
pretresanju iz enega
kontejnerja v drugi,

- meso mora biti brez katerega
koli tujega vonja,

- morajo biti brez peska, sluzi
in drugih tujkov

enako kot za ekstra kategorijo

izgled:
1. kozice z oklepom

2. severna kozica

Cista rdeCe roznata barva z
majhnimi belimi lisami, na
prsnem delu oklepa
prevladuje svetlejsa barva

enakomerno roznata barva

- odtenki barve od rahlo
izprane rdece roznate do
modrikasto rdeCe z belimi
lisami, prsni del oklepa mora
biti svetlo obarvan in sivkast

roznata z zaCetkom ¢rnenja
glave

stanje mesa med odstranitvijo
oklepa in po njej

- oklep se z lahkoto odstrani s
samo tehni¢no pogojeno
neizogibno izgubo mesa,

- meso ¢vrsto, vendar ne
zilavo

- se z lahkoto odstrani z
minimalno izgubo mesa,
- manj ¢vrsto, rahlo zilavo

drobci dopustni so posamezni drobci | dopustna je majhna koli¢ina
kozic drobcev kozic

vonj svez vonj po morskih algah, |kiselkast, ne diSi po morskih
lahno sladkoben vonj algah

Skamp
Kriteriji
kategorija sveZosti

ekstra A B

oklep svetlo roznat ali svetlo roznat ali rahlo razbarvanje,

roznat do rdece
oranzen

roznat do rdece

madezev

oranzen, brez ¢rnih

nekaj ¢rnih madezev
in sivkaste barve
zlasti na oklepu in
med repnimi ¢lenki




Kriteriji

kategorija svezosti

ekstra

A

B

o€l in skrge

svetleCe ¢rne oci,
roznate Skrge

o¢1 motne in sivo
¢rne, Skrge sivkaste

Skrge temno sive ali
nekaj zelenkaste
barve na hrbtni strani

oklepa
vonj znacilen blag vonj po |izguba znacilnega rahlo kiselkast
rakih vonja, brez vonja po
amoniaku
meso prosojno in modro z | ne ve¢ prosojno, toda |na izgled motno in

nagibanjem proti beli

ne razbarvano

neprozorno




